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ANNEX I: MODEL ANALISI PESTEL 

 

Font: https://kipmyanmar.com/pestel-analysis/ 

ANNEX II: PREVISIO MACROENOMICA CATALUNYA 

 

 

Font: Indescat https://www.indescat.org/ 

 

 

https://kipmyanmar.com/pestel-analysis/
https://www.indescat.org/
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ANNEX III: DADES IPC 2022 CATALUNYA 

 

 

 

Font: Indescat https://www.indescat.org/ 

 

 

 

 

https://www.indescat.org/
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ANNEX IV : MODEL CANVAS  

 

 

1

PARTNERS
ACTIVITATS 

CLAU

ACTIUS CLAU

PROPOSTA DE 

VALOR

COSTOS

RELACIÓ AMB 

CLIENTS

CANALS

SEGMENTS

DE CLIENTS

FLUXOS D’INGRESSOS

Estudis d'Economia i Empresa

Grau en Administració i Direcció d’Empresa

01.569 Treball Final de Grau (TFG)

-Majors de 18 anys

-Rang d´ingressos 

mig-alt.

-Residents a 

Catalunya.

-Consumidors 

d´alcohol que els 

agrada fer una copa a 

casa.

-Cocteleries i locals 

d´oci nocturn.

-Restaurants d´alta 

cuina.

- Ginebra artesana 

ecològica del 

Ripollès a preu just.

- Màxima qualitat

- Producte artesà.

- Producte ecològic.

- Producte català.

- Preu de mercat 

similar a altres 

ginebres 
- Venta on-line. 

Enviament per 

missatgeria.

- Venta a la pròpia 

destil·leria.

- Bodegues i 

distribuïdors de 

begudes locals.

- Fires i tastos.

- Contacte Directe.

- Seguiment post-

venda.

- Tastos a la destil·leria.

- Aportació dels socis.

- Ingressos per les vendes on-line a particulars. 

(Passarel·la TPV)

- Ingressos per transferències de clients professionals.

- Ingressos de fires i tastos (TPV i efectiu).

- Producció i envasat.

- Comercialització i distribució.

- Costos de comunicació.

- Operacions: producció 

artesanal, recepta 

única.

- Màrqueting i 

posicionament del 

producte.

- Comercialització on-

line.

- Proveïdors ECO.

- Alambí de coure de 

columna.

- Instal·lacions en règim 

de lloguer.

- Equip humà 

complementari i 

altament motivat.

- Propietari de les 

instal·lacions de la 

destil·leria.

- Proveïdors de 

matèries primeres 

ecològiques , de 

proximitat i màxima 

qualitat.

- Proveïdors d´envasos 

i etiquetatge 

sostenible.

- Fabricant del alambí i 

subministres de 

maquinaria per a 

destil·leries.

- Distribuïdores i 

bodegues.

 
Font: pròpia 
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ANNEX V : CORBA DE VALOR 

 

Gràfic. 1 Corba de Valor, representant els punts claus ( valoració 1-10) de la 

proposta de valor de GIN LA CENTRAL: 

 

  

Font: pròpia 
 

ANNEX VI : LOGOTIP 
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ANNEX VII: ESPECIFICACIONS TECNIQUES ALCOHOL DE CEREAL BIO. 
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ANNEX VIII : DADES CLAU DEL PROCES PRODUCTIU. 

 

 
vol % alc. Volum (L) 

Macerat 55 180 

Entrada Destil·lador 55 180 

Sortida  Destil·lador 75 112 

Ginebra x consum 45 184 
Font:  pròpia extrapolant rendiments obtinguts en alambí de 5L 

ANNEX IX: ROTACIO DEL PROCES PRODUCTIU 

 

 
Dissabte  Diumenge  

SETMANA 1 Preparar Macerat Destil·lar - Omplir Tanc 1 de Ginebra 

SETMANA 2 Preparar Macerat Destil·lar - Omplir Tanc 2 de Ginebra 

SETMANA 3 
Preparar Macerat 
Envasar i etiquetar producció Setmana 1 Destil·lar - Omplir Tanc 1 de Ginebra 

SETMANA 4 Envasar i etiquetar producció Setmana 2 
Manteniment destil·lador / Tanc 2 de 
Ginebra. 

SETMANA 5/9/13 
Preparar Macerat 
Envasar i etiquetar producció Setmana 3 

Destil·lar - Omplir Tanc 2 de 
Ginebra2 
Manteniment Tanc 1 de Ginebra. 

SETMANA 6/10/14 Preparar Macerat Destil·lar - Omplir Tanc 2 de Ginebra 

SETMANA 7/11/15 
Preparar Macerat 
Envasar i etiquetar producció Setmana 5 Destil·lar - Omplir Tanc 1 de Ginebra 

SETMANA 8/12/16 Envasar i etiquetar producció Setmana 6 
Manteniment destil·lador / Tanc 2 de 
Ginebra. 

Font: pròpia. 
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ANNEX X: MAQUINARIA / INSTRUMENTS  

 
IMATGE 1. DESTIL-LADOR 200L. TIPUS WHISKEY. FABRICANT MARITA´S STILLS. 
 

 
 
Font: www.maritastills.es 

 
IMATGE 2. Dipòsit acer INOX 100L . Contenidors d´INOX de 5 y 10 L per a transvasaments. 
 
 

 
Font: www.juvasa.es 

 

http://www.maritastills.es/
http://www.juvasa.es/
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ANNEX XI: DIAGRAMA DE GANNT AMB PLANIFICACIÓ TEMPORAL DE 

LES ACTIVITATS. 

 

PROJECTE GIN LA CENTRAL
1

PERIODES

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38

Pla d´empresa 1 16

Tràmits de constitucio 17 4

Obtenció de recursos 21 1

Realització d´obres 22 8

Compra de maquinaria 26 4

Instal-lació de 

Maquinaria
30 2

Fase de proves 9 24

Inici de l´activitat 33

ACTIVIDAD INICI DEL PLA DURACIÓ DEL PLA

% Complet (fora del pla)Duració del pla Inici real Real (fuera del plan)% Complet

 
Font: elaboració pròpia. 

 

ANNEX XII: CALCUL DEL PUNT MORT 

 

Per obtenir el punt mort o llindar de rendibilitat ( Q) , s´obté dividint  els costos fixos, per 
el preu de venda menys els costos variables de producció. Q = CF / (PV - CVu) 

Tenim com a costos fixos,  les despeses de personal (4.534,44 euros , només es te en 
compte la quota d’autònom del soci administrador), altres despeses d´explotació ( 10.456 
euros, lloguers , manteniment, serveis bancaris, gestoria etc..) , despeses financeres ( 
interessos del deute 3.060,65)  i amortització ( 10.120,66), computen per un total de: 
28.835,32 euros. 

Per altre banda tenim el preu de venda mitjà , tenint en compte que 1/3 de la producció es 
ven a 21, 00 euros i els altres dos terços a 18, 00 euros, el preu de venda mitjà es de 
18,81 euros / ampolla. 

Els costos variables de producció per ampolla son 6, 13 euros. 

Per tant si apliquem la formula Q = CF / (PV - CVu) tenim: 

Q = 28.835,82 / (18.81 - 6,13) = 2.275 ampolles. 

 


