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1 Definicion del Proyecto

En la actualidad, debido a la gran evolucién que ha habido en los dispositivos
moviles, asi como tabletas y libros electrénicos, la sociedad se ha convertido en una
gran consumidora de contenidos electrénicos.

Segun la ultima encuesta sobre internet realizada por AIMC, el uso de tabletas, para
leer periddicos o diarios electrénicos, ha aumentado considerablemente en el ultimo
ano.

100
Ordenador 9.6
sobremesa/Portatil/Netbook 934

Tablet (tipo iPad.,...)

Teléfono movil
Lector de libros electrénicos : _?
. 13
Otro equipo 16

| B Oct-Dic 2012 8 Oct-Dic 2011

Ilustracion 1 - Dispositivos de lectura de periddicos/diarios electréonicos

Encuesta “Navegantes en la Red” - AIMC

Una gran parte de estos contenidos son los libros electrénicos, cuyas ventajas
respectos a los libros tradicionales son, portabilidad, precio, accesibilidad y dinamismo.

Con estos datos, tenia claro que el objetivo iba a ser desarrollar una aplicacién
para dispositivos moviles. La ideal final lleg6é a raiz de conocer a una persona que ha
escrito varios libros de cocina, y viendo las ventajas de los contenidos electrénicos, he
decidido desarrollar una aplicacién con sus recetas. De momento estd pendiente de
decidir el tipo de recetas de la aplicacion, es posible que sea una aplicacién especifica
para cocina con Thermomix.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 4
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1.1 Objetivos

El objetivo de esta aplicacion es ofrecer a los usuarios un repositorio de recetas de
cocina, donde buscar la receta adecuada en cada momento sea algo bastante sencillo y
eficaz.

1.2 Tecnologia

Para el desarrollo de esta aplicacion me he decantado por desarrollarla para iOS,
concretamente serd especifica para iPad, debido a que encuentro esta plataforma la mas
interesante en lo que a dispositivos moéviles se refiere.

Para esta fase de desarrollo utilizaremos el SDK proporcionado por Apple,
concretamente el Xcode 4.6.2 especifico para el desarrollo de i0S6.

1.3 Funcionalidades principales

Las funcionalidades principales de las que dispondra esta aplicacién son las siguientes:

1.3.1 Busqueda de receta

La idea es tener un repositorio de recetas de cocina lo suficientemente
categorizadas para que la busqueda de la receta adecuada sea algo sencillo. Esta
busqueda deberia ser el punto fuerte de la aplicacién. Para ello definiremos los
siguientes tipos de busqueda:

Por ingrediente

Por temporada

Por dificultad

Por tiempo de elaboracién
Por tipo de receta

e

Todas esta busquedas se podran combinar entre si para acotar mejor el
resultado deseado.

1.3.2 Lista de favoritos

Toda las recetas se podran afiadir a la lista favoritos del usuario, pudiendo
acceder rapidamente a ellas mediante una opcién en el menu inicial.

Esta lista sera editable en cualquier momento.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 5
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1.3.3 Lo que tengo en la nevera

Esta funcionalidad es otro de los puntos fuertes de la aplicacion ya que, por mi
experiencia, cuando queremos buscar una receta de cocina, normalmente suele
faltarnos algin ingrediente y no conseguimos encontrar la receta adecuada a los
productos de los que disponemos en ese momento.

Por esto, la funcionalidad “Lo que tengo en la nevera”, nos permitira indicar a la
aplicacion, los ingredientes de los que disponemos y esta nos mostrara un lista de
recetas que podremos elaborar con dichos ingredientes.

1.3.4 Notas

Para cada receta tendremos la posibilidad de incluir notas personales, las cuales
podremos acceder en cualquier momento desde la misma receta, asi como editar el
contenido de las mismas.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 6
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2 Calendario del Proyecto

Para poder llevar este proyecto a buen término, seguiremos el plan de trabajo
propuesto por la UOC, de tal forma que tendremos ya una serie de hitos y fechas ya
definidos.

Por otro lado, para la planificacién del proyecto utilizaremos un diagrama de Gantt

que iremos revisando y actualizando periddicamente durante todas las fases del
proyecto.

2.1 Hitos y Fechas predefinidos

Segun el plan de trabajo de evaluacidn continua propuesto por la UOC, tenemos
los siguientes hitos en el calendario:

Fecha Hito Entregable |

11 de marzo PAC1 Plan de trabajo

8 de abril PAC2 Andlisis funcional, disefio técnico y prototipo

20 de mayo PAC 3 Implementacién

10 de junio Entrega final Memoria y video con la presentacién del
proyecto

Autor: Christian Ahijado Zaballos 7
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2.2 Planificacion

Para realizar la planificacion del proyecto, partiremos de la fecha de inicio 28 de
febrero coincidiendo con el inicio del semestre, y como fecha final 10 de junio, fecha en
la que esta establecido la entrega final del proyecto.

Para determinar los diferentes hitos y fechas para todas las etapas del proyecto, se
ha elaborado el siguiente calendario Gantt, en el cual estd actualizado el grado de
avance a fecha 10/06/2013 coincidiendo con la entrega final:

Feb Mar Abr May Jun

Brainstorming inicial E

Encuentro virtual - Goegle Hangout B

Elaboracién del plan de trabajo

Instalacion del entorno de trabajo

Andlisis funcional detallado E

Analisis técnico E

Prototipo B

Elaboracién documento PAC2 E

Implementaciéon de Mend

Implementacién Detalle Receta %

Implementacién Basquedas E
Implementacién Notas E
Pruebas integradas %

Elaboracién de la memoria
Elaboracién del video de presentacion

A Entregas PAC Qn Entrega final / /7 Replanificacién

Ilustracion 2 - Diagrama de Gantt

Esta planificacién se ha realizado tomando como base un volumen de
trabajo de 6 a 8 horas semanales, y teniendo en cuenta que la gran parte de carga
semanal se concentrara en los fines de semana.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 8
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3 Analisis funcional

En este apartado detallaremos los requisitos funcionales de la aplicacién, asi como
los casos de uso.

3.1 Funcionalidades de la aplicacién

3.1.1 Busqueda de receta

El usuario tiene que poder encontrar un receta de una forma facil, por eso la
opcion de busqueda permite filtrar por diferentes criterios, en nuestro caso, los filtros
de busqueda son:

+ Por ingrediente:
o Seleccidn sobre el total de ingredientes de la aplicacion.

4+ Por dificultad
o Facil, media, dificil

+ Por temporada
o Verano, otofio, invierno, primavera, cualquiera

+ Por tipo de plato
o Entrante, primero, segundo, postre, recursos (acompafiamiento).

+ Por tiempo de elaboracién
o 0-15min, 15-45min, mas de 45min.

Para realizar la busqueda, tendremos que tener seleccionado como minimo un
filtro. Una vez se hayan seleccionado los criterios, accederemos a la lista de recetas que
cumplen los requisitos.

En caso de no seleccionar ningtn filtro, el sistema mostrara el total de recetas de
la aplicacion.

3.1.2 Lista de favoritos

Desde el menu inicial podremos acceder directamente a la lista de recetas

favoritas, las cuales habremos marcado como tal con anterioridad desde el detalle de la
misma.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 9
Consultor: Jordi Ceballos Villach



TFC - RecetApp

3.1.3 Busqueda por ingredientes

Esta funcionalidad, que denominaremos, ;qué tengo en la nevera?, accesible
desde el menu inicial, es una busqueda por ingredientes, es decir, accederemos a una
pantalla con la lista completa de ingredientes e iremos seleccionando los que
dispongamos en casa para poder cocinar.

Con la lista de ingredientes seleccionados, la aplicacién realizara una busqueda
sobre todas las recetas, para determinar cuales de ellas se podrian realizar con dichos
ingredientes.

Para esta busqueda, primero seleccionaremos las recetas que incluyan todos los
ingredientes y posteriormente las que incluyan alguno de estos.

3.1.4 Consulta de receta

La consulta de receta tiene que proporcionar todos los detalles de la misma, por
esto, los datos que el usuario podra ver seran:

+ Titulo de la receta
+ Resumen de la receta
o Pequefio resumen del plato
+ Elaboracion
o Descripcién paso a paso de la elaboracién del plato
+ Lista de ingredientes
o Detalle de ingredientes y la cantidad necesaria de cada uno de ellos.
También se indicara los ingredientes opcionales en caso de que haya.
+ Parametros de la receta
o Dificultad, tipo de plato, temporada y tiempo de elaboracién aproximado.
+ Notas personales
o Notas que el usuario podra incluir en cada una de las recetas.

3.1.5 Marcar favoritos

El usuario podra marcar o desmarcar una receta como favorita, la cual podremos
acceder desde la funcionalidad Lista de favoritos comentada anteriormente.

3.1.6 Insertar nota

Como también hemos visto anteriormente, las recetas pueden incluir notas
personales. Esta funcién permitira la creacién o modificacién de notas. Estas notas estan
pensadas para poner comentarios personales sobre la receta.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 10
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3.2 Casos de uso

<<include>>

NMAAAAAAN

WAAAAAAANS

RS
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3.2.1 Menu inicial

Descripcion

Permite acceder al menu inicial de la aplicacion.

Actores

Usuario de la aplicacion.
Casos de uso relacionados

Precondiciones

La aplicacidon se encuentra instalada en el dispositivo.

Postcondiciones

Disparador

Se ejecuta al realizar clic sobre el icono de la aplicacion desde el Springboard?.
Flujo basico

El usuario pulsa el icono de la aplicacién desde el Springboard. Esta se ejecuta y
muestra el mend inicial.

Flujo alternativo

1 Springboard: Es la aplicacion encargada de gestionar la pantalla de inicio de i0S [http://en.wikipedia.org/wiki/SpringBoard]
Autor: Christian Ahijado Zaballos 12
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3.2.2 Busqueda de receta

Descripcion

Permite introducir una serie de parametros de bisqueda y recupera una lista de
una o varias recetas que coinciden con el criterio de busqueda seleccionado.
Actores

Usuario de la aplicacion.

Casos de uso relacionados

Menu inicial

Precondiciones

El usuario ha ejecutado la aplicacion y se encuentra en el men inicial.

Postcondiciones
Disparador
Se ejecuta al realizar clic en botén “Busqueda” del mend inicial
Flujo basico
El usuario pulsa el botén “Buisqueda” del menu inicial, el sistema muestra una
pantalla con las opciones de biisqueda, el usuario introduce los valores deseados y
pulsa “Buscar”. Entonces el sistema le muestra una nueva pantalla con una lista de
resultados para su biisqueda.
sl
1- En el caso de que no exista ninguna receta que cumpla los criterios de seleccion,
el sistema mostrara un mensaje indicando dicha situacion.
2- En la pantalla de seleccion de criterios de busqueda, el usuario pulsa el boton
“Menu”, con lo que el sistema le volvera a llevar a la pantalla de men inicial.

3.2.3 Consulta de receta

Descripcion
Muestra los detalles de una receta seleccionada.

Actores

Usuario de la aplicacion.

Casos de uso relacionados

Busqueda de receta, Bisqueda por ingrediente

Precondiciones

El usuario se encuentra en la pantalla de Lista de Recetas la cual ha accedido
desde la busqueda.

Postcondiciones

El sistema muestra el detalle de la receta seleccionada.

Disparador

Flujo basico

El usuario pulsa sobre una de las recetas de la lista, el sistema le muestra una
pantalla con el detalle de la receta seleccionada.

Flujo alternativo

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach
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3.2.4 Busqueda por ingredientes

Descripcion

Permite introducir una lista de ingredientes y recupera una lista de una o varias
recetas que coinciden total o parcialmente con los ingredientes indicados.

Actores

Usuario de la aplicacion.

Casos de uso relacionados

Ment inicial

Precondiciones

El usuario ha ejecutado la aplicacion y se encuentra en el ment inicial.
Postcondiciones

El sistema muestra una lista de recetas que coinciden total o parcialmente con los
ingredientes indicados. Esta lista estara ordenada por relevancia.

o0 en la nevera?” del menu inicial
Flujo basico
El usuario pulsa el botén “;Qué tengo en la nevera?” del menu inicial, el sistema
muestra una pantalla en la que el usuario puede introducir una lista de
ingredientes y pulsar “Buscar”. Entonces el sistema le muestra una nueva pantalla
con una lista de resultados para su buisqueda.
Flujo alternativo
1- En el caso de que no exista ninguna receta que cumpla los criterios de seleccidn,
el sistema mostrara un mensaje indicando dicha situacion.
2- En la pantalla de seleccién de criterios de busqueda, el usuario pulsa el botén
“Ment1”, con lo que el sistema le volvera a llevar a la pantalla de men inicial.

3.2.5 Marcar/Desmarcar favoritos

Descripcion

Permite marcar o desmarcar una receta como favorita.

Actores

Usuario de la aplicacion.

Casos de uso relacionados

Consulta de receta

Precondiciones

El usuario se encuentra en la pantalla de consulta de una receta.

Postcondiciones

La receta queda marcada o desmarcada como favorita

Disparador

Se ejecuta al realizar clic en botén “Afiadir a Favoritos” de la pantalla de consulta
de receta.

Flujo basico

El usuario pulsa el botén “Afiadir a Favoritos” en la pantalla de consulta de una
receta. Este botén tendra un indicador para mostrar si la receta ya era favorita o
no. En caso de que no lo fuese, esta quedara marcada como favorita y desmarcada
en caso contrario.

Flujo alternativo

Autor: Christian Ahijado Zaballos 14
Consultor: Jordi Ceballos Villach



TFC - RecetApp

3.2.6 Consulta de favoritos

Descripcion

Actores

Usuario de la aplicacion.
Casos de uso relacionados

Precondiciones

El usuario ha ejecutado la aplicacion y se encuentra en el ment inicial.

Postcondiciones

El sistema muestra una lista con todas las recetas marcadas como favoritas

Disparador

Flujo basico

El usuario pulsa el botén “Favoritos” del ment inicial, entonces el sistema muestra
una pantalla con una lista de recetas favoritas.

Flujo alternativo

1- En el caso de que no exista ninguna receta marcada como favorita, el sistema
mostrard un mensaje indicando tal situacién y permanecerd en el mend inicial.

3.2.7 Insertar / modificar Nota

Descripcion
Permite insertar o modificar una nota personal para una receta.
Actores

Usuario de la aplicacion.

Casos de uso relacionados

Consulta de receta

Precondiciones

El usuario se encuentra en la pantalla de consulta de una receta.

Postcondiciones

El registra la nota del usuario para la receta escogida.

Disparador
Se ejecuta al realizar clic en botén “Nota” del detalle de receta.

Flujo basico

El usuario pulsa el botén “Nota” del detalle de receta, entonces el sistema muestra
una pantalla con un campo de texto para introducir la nota o si la receta ya tuviese
una nota, el sistema la mostraria permitiendo su modificacidn.

Una vez introducidos los datos de la nota, el usuario pulsa el botén “Guardar”.
Flujo alternativo

1- El usuario pulsa el botén “Nota” del detalle de receta, entonces el sistema
muestra una pantalla con un campo de texto para introducir la nota o si la receta
ya tuviese una nota, el sistema la mostraria permitiendo su modificacidon.

En la pantalla de edicién de nota, el usuario pulsa el botén “Cancelar”, con lo que
la nota no quedara grabada.

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach
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4 Diseno técnico

Como el desarrollo de esta aplicacion sera especifico para iPad, usaremos la
arquitectura de i0S. Esta es un arquitectura basada en capas, donde las capas mas altas
contienen los servicios y las tecnologias necesarias para el desarrollo de aplicaciones, y
las capas mas bajan controlan los servicios basicos.

4.1 Arquitectura i0s?

Cocoa Touch

Media

Core Services

Core OS

Ilustracion 4 - Arquitectura iOS

+ Cocoa Touch

Cocoa Touch es la capa mas importante para el desarrollo de aplicaciones i0OS.
Posee un conjunto de Frameworks que proporciona el API de Cocoa para
desarrollar aplicaciones.

Se podria decir que Cocoa Touch proviene de Cocoa, la API ya existente en la
plataforma MAC.

Esta capa esta formada por dos Frameworks fundamentales:
e UIKit: contiene todas las clases que se necesitan para el desarrollo de una
interfaz de usuario
¢ Foundation Framework: define las clases bésicas, acceso y manejo de
objetos, servicios del sistema operativo

+ Media
Provee los servicios de graficos y multimedia a la capa superior.

+ Core Services
Contiene los servicios fundamentales del sistema que usan todas las aplicaciones.

+ Core 0S

2 Google [en linea] https://sites.google.com/site /tecnologiaiostm /desarrollo-de-aplicaciones/arquitectura-ios
Autor: Christian Ahijado Zaballos 16
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Contiene las caracteristicas de bajo nivel: ficheros del sistema, manejo de

memoria, seguridad, drivers del dispositivo.

4.2 Arquitectura de base de datos

La base de datos es la encargada de mantener la persistencia de los datos de la
aplicacién, en nuestro caso las recetas, ingredientes y notas, as{ como la relacién entre
ellos.

4.2.1 Modelo relacional de la base de datos

idReceta idReceta

titulo idIngrediente idingrediente
resumen cantidad nombre
descripcion opcional

e

temporada _ ingrediente
::i::'::ad idReceta :iﬁcultad
Tavorto textoNota (29
fechaNota [EmpOsds
foto tiempo
Ilustracién 5 - Modelo relacional de base de datos
La funcién de cada una de las tablas de nuestra base de datos es la siguiente:
Entidad l6gica Descripcion Cardinalidad Entidad
relacionada
Receta Contiene  todas las | 1:N IngredienteReceta
recetas de la aplicaciéon 1:1 Nota
Ingrediente Mantiene los diferentes | 1:N IngredienteReceta
ingredientes de la
aplicacion
IngredienteReceta | Relaciona los | 1:1 Ingrediente
ingredientes con la
receta  indicando la
cantidad de el mismo, asi
como si es obligatorio u
opcional.
Nota Mantiene la persistencia | 1:1 Receta
de las notas de cada
receta
4.2.2 Entidad Receta
Autor: Christian Ahijado Zaballos 17
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La entidad Receta mantiene los siguientes atributos:

Atributo Descripcion Tipo Longitud Clave
idReceta Identificador unico de cada receta Numero | 4 SI
titulo Titulo de la receta Texto 50 NO
resumen Breve explicacién sobre la receta Texto 500 NO
descripcion Descripcion de la elaboracion Texto 3000 NO
tipo Tipo de plato (primero, segundo..) Texto 15 NO
temporada Temporada ideal para la receta Numero | 1 NO
dificultad Dificultad de la receta Numero | 1 NO
tiempo Tiempo estimado de elaboracién en | Nimero | 3 NO
minutos

favorito Indicador de receta favorita Nimero | 1 NO
foto Nombre del archivo con la foto Texto 15 NO

4.2.1 Entidad Ingredientes

La entidad Ingredientes mantiene los siguientes atributos:

Atributo Descripcion Tipo Longitud Clave

idIngrediente | Identificador  dnico de cada | Nimero | 4 SI
ingrediente

nombre Nombre del ingrediente Texto 30 NO

4.2.2 Entidad IngredienteReceta

La entidad IngredienteReceta mantiene los siguientes atributos:

Atributo Descripcion Tipo Longitud Clave

idReceta Identificador que hace referencia a | Nimero | 4 SI
la receta

idIngrediente | Identificador que hace referencia al | Nimero | 4 SI
ingrediente

Cantidad Indica la cantidad del ingrediente | Texto 120 NO
para la receta. Es el texto que
aparecerd en la lista de ingredientes

Opcional Indica si el ingrediente es opcional o | Numero | 1 NO
no

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach
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4.2.3 Entidad Nota

La entidad Nota mantiene los siguientes atributos:

Atributo Descripcion Tipo Longitud Clave

idReceta Identificador que hace referencia a | Nimero | 4 SI
la receta

textoNota Es la nota en si, el texto introducido | Texto 1000 NO
por el usuario.

fechaNota Guarda la fecha en la que se ha | Fecha - NO
introducido o modificado la nota

4.2.4 Entidad Parametros

La entidad Pardmetros esta pensada para informar de los filtros seleccionados
por el usuario en la opcién de buisqueda:

Atributo Descripcion Tipo Longitud Clave
ingrediente Texto 15 NO
dificultad Texto 15 NO
tipo Texto 15 NO
temporada Texto 15 NO
tiempo Texto 15 NO

5 Diagramas UML

5.1 Diagrama de clases

El siguiente diagrama de clases UML refleja la totalidad de clases de la aplicacion,
aunque por razones de claridad en el mismo, no se han incluido las clases del sistema
UlView, UlViewController y UlTableViewController, las cuales tienen como hereditarias
todas las clases xxxView y xxxController respectivamente en nuestro diagrama.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 19
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MenuController MenuView
< ParametrosController ParametrosSelVie ParametrosSelController
w
IngredienteController IngredienteView
ParametrosView SellngredienteView SellngredienteController
T
NotaView DetalleView
N
ListaFavView
NotaController DetalleController k
llistaFavGontroller ListaNevView NeveraView NeveraController
|
Receta v
ListaNevController Clases de Vista
Clases de Control
Ingredlente ListaController ListaView
& Clases de Modelo

Ilustracion 6 - Diagrama UML de clases

Autor: Christian Ahijado Zaballos
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5.2 Clases del modelo

A continuacion se detallard una por una todas las clases que hacen referencia al

modelo de datos de la aplicacién:

Clase Receta

Descripcion Clase que representa cada una de las recetas de
la aplicacién

Tipo de clase De Negocio

Caracteristicas Concreta, persistente

Responsabilidades Colaboraciones

Identifica inequivocamente una receta

IngredienteCantidad, Nota, Foto

Constructores

+ receta(titulo: String, resumen: String,
descripcion: String, ingredientes:
IngredienteCantidad<>, tipo: int, temporada:
int, dificultad: int, tiempo: int, foto: String)

Atributos

Métodos

id: int

titulo: String
resumen: String
descripcion: String
ingredientes: IngredienteCantidad<>
tipo: int
temporada: int
dificultad: int
tiempo: int
favorito: boolean
nota: Nota

foto: String

+ setld (id: int);

+ setTitulo(titulo: String);

+ setResumen(resumen: String);
+ setDescripcion(descripcion: String);
+ setlngredientes(ingredientes:
IngredienteCantidad<>);

+ setTipo(tipo: int);

+ setTemporada (temporada: int);
+ setDificultad (dificultad: int);

+ setTiempo(tiempo: int);

+ setFavorito(favorito: boolean);
+ setNota(nota: Nota);

+ setFoto(foto: String);

+ getld(): int;

+ getTitulo(): String;

+ getResumen(): String;

+ getDescripcion (): String;

+ getlngredientes(): IngredienteCantidad<>;
+ getTipo (): int;

+ getTemporada(): int;

+ getDificultad (): int;

+ getTiempo (): int;

+ getFavorito(): boolean;

+ getNota(): Nota;

+ getFoto(): String;

+ getNumerolngredientes(): int;

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach
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Clase

Ingrediente

Descripcion

Clase que representa cada uno de los diferentes
ingredientes de la aplicacién

Tipo de clase De Negocio
Caracteristicas Concreta, persistente
Responsabilidades Colaboraciones
Identifica inequivocamente un ingrediente IngredienteCantidad
Constructores

+ ingrediente(idIngrediente: Integer, nombre:

String)

Atributos Métodos

idIngrediente: Integer
nombre: String

+ setldIngrediente (idIngrediente: Integer);
+ setNombre(titulo: String);

+ getldIngrediente(): Integer;

+ getNombre(): String;

La clase “Ingrediente” identificara inequivocamente cada uno de los diferentes
tipos de ingredientes del total de recetas de la aplicacién, siendo esta la clase principal
para poder realizar las blisquedas por ingredientes.

Clase

IngredienteCantidad

Descripcion

Clase que representa la cantidad por
ingrediente en cada receta

Tipo de clase De Negocio
Caracteristicas Concreta, persistente
Responsabilidades Colaboraciones
Relaciona la cantidad de un ingrediente para Receta

una receta

Constructores

+ ingredienteCantidad(ingrediente:

Ingrediente, cantidad: String)

Atributos Métodos

ingrediente: Ingrediente
cantidad: String
opcional: boolean

+ setIngrediente(ingrediente: Ingrediente);
+ setCantidad(cantidad: String);

+ setOpcional(opcional: boolean);

+ getIngrediente(): Ingrediente;

+ getCantidad (): String;

+ getOpcional(): boolean

La “cantidad” sera realmente una descripcion del ingrediente con la cantidad del
mismo, este serd el campo que aparecera en la descripcion de la receta.

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach
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Clase

Nota

Descripcion

Clase que representa una nota incluida en una
receta

Tipo de clase De Negocio
Caracteristicas Concreta, persistente
Responsabilidades Colaboraciones
Identifica inequivocamente la nota de una Receta

receta

Constructores

+ Nota(textoNota: String, fechaNota: Date)

Atributos Métodos

textoNota: String
fechaNota: Date

+ setTextoNota(textoNota: String);
+ setFechaNota(fechaNota: Date);
+ getTextoNota (): String;

+ getFechaNota (): Date;

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach
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6 Prototipo

A continuacién veremos el prototipo de la interfaz grafica de la aplicacion. Esta
interfaz ha sido disefiada directamente sobre XCode, de este modo, el trabajo realizado
hasta ahora podra ser reutilizable para la fase de implementacién.

El disefio propuesto es para la interfaz del iPad, objetivo de la aplicacién, y el
formato es Landscape, ya que en principio la aplicaciéon tnicamente sera disefiada en
este formato debido al tipo de aplicacién, pero también se podria contemplar la
posibilidad de disefiarla también para formato Protrait, lo cual obligaria a un pequefio
redisefo de las pantallas.

Todas las pantallas estaran basadas en un UlSplitView, el cual contiene dos
ventanas, una izquierda llamada ventana maestra y otra mayor a la derecha llamada
ventana de detalle.

El formato de las siguientes pantallas podran sufrir modificaciones en la fase de
implementacion, siempre hablando de mejoras.

También hay que tener en cuenta que las imagenes de los platos no se
corresponden con la versidn final.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 24
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6.1 Menu principal

Carrier & 11:59 AM

MENU PRINCIPAL Kece’prp

BUSQUEDA

¢Que tengo en la Nevera?

- -
-~

>\
’

FAVORITOS

Ilustracién 7 - Pantalla menu principal

El menu principal, se compone de las opciones de la aplicacion, Busqueda, ;Qué
tengo en la nevera? y Favoritos en la ventana maestra y de una pantalla de
presentacion en la ventana de detalle. Esta pantalla de detalle serd modificada en la
version final.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 25
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6.2 Busqueda de receta

Al clicar sobre el botén Buisqueda del ment principal, la ventana maestra pasa a
mostrar una lista de criterios de bisqueda:

Carrier & 12:00 PM

Ingrediente principal Keceprp

Dificultad

Temporada
Tipo de plato

Tiempo elaboracion

Ilustracion 8 - Pantalla bisqueda de receta

Al realizar clic sobre cada opciéon de busqueda de la lista, en la ventana maestra
pasara a mostrarse las opciones disponibles para el filtro seleccionado, en el siguiente
ejemplo se ha realizado clic sobre la opcién “Ingrediente principal”:

Autor: Christian Ahijado Zaballos
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6.2.1 Seleccidon ingrediente

Carrier & 10:00 PM

Ingredientes

>

RecetApp

Aguacate
Ajo

Alcaparras

Banana

Berro

r x « —-|@® o n m o o H

Bogavante

Cangrejo
Cebolla

Conejo

Datil

& c A8 » o v o |2

Endivias

Fresa z

Ilustracién 9 - Pantalla seleccién de ingrediente

En esta pantalla podremos seleccionar el ingrediente principal para nuestra
buisqueda mediante la seleccién del mismo de la tabla o podremos buscarlo mediante la
barra de busqueda superior, la cual facilita la bisqueda debido a que habrd una
cantidad importante de ingredientes diferentes.

Si usamos la opcién de busqueda, nos aparecera un teclado emergente para
poder introducir el término deseado:

Autor: Christian Ahijado Zaballos 27
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10:02 PM

[ Q bo

Bogavante

Cebolla

Ilustracién 10 - Pantalla seleccidn con teclado emergente

Una vez seleccionados los criterios de busqueda requeridos, esto se veran en la

pantalla anterior de busqueda:

Autor: Christian Ahijado Zaballos 28
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Carrier 7 3:57 PM

Lechuga

RecetApp

Dificultad
Verano
Tipo de plato

Tiempo elaboracion

Ilustracion 11 - Pantalla basqueda con filtros seleccionados

Con la seleccidn realizada de los filtro a aplicar, pulsando el botén “Buscar” de la
barra de navegacion superior, se nos mostrarg, en la ventana de detalle, la lista de
recetas que cumplen los criterios marcados.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 29
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6.3 Lista de recetas

Esta pantalla muestra la lista de recetas, a ella se puede acceder desde la busqueda
por criterios o la busqueda por ingredientes (;Qué tengo en la nevera?).

Carrier &

e

Lechuga

7:12PM 100% E=p

Dificultad Ensalada con naranja

Dificultad: facil, Temp: verano, Tiempo: 10min
Verano

Tipo de plato

Tiempo elaboracion

Ensalada tibia con alcachofas, picatostes de pan y bacon
Dificultad: media, Temp: verano, Tiempo: 15min

>

Ilustracion 12 - Pantalla lista de recetas

La lista de recetas es una tabla con scroll, por la que nos podremos deslizar
verticalmente para acceder a todos los resultados de la bisqueda.

Al clicar en una receta accedemos al detalle de la misma.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 30
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6.4 Detalle de receta

En la siguiente pantalla se muestra el detalle de una receta:

o 7:15 PM
(.
a = a
Lechuga ? Ensalada tibia con alcachofas,
Dificultad > picatostes de pan y bacon
Una forma de dar un toque diferente a una mezcla de lechugas
erano A variadas, que puedes redondear con un poco de foie a la plancha
Vi >
i | (marcado en una sartén antiadherente sin materia grasa). Si no
Tipo de plato > , { tienes alcachofas, puedes sustituirlas por un manojo de esparragos
> verdes salteados.
Tiempo elaboracién > . R Dificultad: Facil Tiempo: 10 min

Temporada: Verano Tipo de plato: Ensaladas

ELABORACION

1-Cortar los aguacates, La mozzarella Y el tomate en daditos de
aproximadamente 1,5 e de Lado. Limpia el bacon Yy hazlo ew tiritas de 1
e de ancho aproximadamente.

2-Limpiar Las aleachofas Y reservar los corazownes, cortados ew cuartos.
ALLAg-con un chorro de aceite Y remena'ls biew, para que queden bien
untados. Prepara una sartén grande antiadnerente (es bdsico que Lo sea) a
fuego fuerte, sin aceite ni ningun tipo de materia grasa. Cuando sea
caliente, ainadir Las aleachofas. Mantén La sartén al fuego, sacudiendo de
Vez en cuando para que no se quemen (o removiendo, pero sin "marearse
Las" dewmasiado, para evitar que pierdawn temperatura Y queden cocidas en
vez de salteadas). cuando se hayaw dorado, sala-las y reservar.

3-Mezcla las lechugas con el aguacate, el tomate Yy la mozzarella. No los

Commi—r)
ﬁ Anadir Favoritos

Ilustracion 13 - Pantalla detalle de receta

El detalle de receta se compone de los siguientes apartados, titulo y resumen de
la receta, parametros, descripcion de la elaboracion, botdn para ver los ingredientes,
botén para afiadir nota y botén para afiadir la receta a favoritos.

La descripcidn del la elaboracién es un cuadro de texto con scroll vertical.

Si pulsamos el bot6n Ingredientes, estos se nos mostraran mediante una venta
emergente:

Autor: Christian Ahijado Zaballos 31
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6.4.1 Ingredientes de receta

Lechuga
Dificultad
Verano

Tipo de plato

Tiempo elaboracion

Ensalada t
picatoste

Una forma de dar
variadas, que pu

(marcado en una
tienes alcachofas,
verdes salteados.

Dificultad: F:
Temporada: Ve

ELABORACION

1-Cortar los aguacates, la wmozzarella
aproximadamente 1,5 e de Lado. Ling
e de ancho aproximadamente.

2-Limpiar Las aleachofas y reservar los
AlLiAg-con un chorro de aceite Yy reme
untados. Prepara una sartén grande a
fuego fuerte, sin aceite ni ningin tipo
caliente, ainadir Las aleachofas. Mantén

vez en cuando para que no se quemen (0
Las" dewmasiado, para evitar que pierdan temperatura Y queden cocidas en
vez de salteadas). cuando se hayaw dorado, sala-las y reservar.

INGREDIENTES

200 g de mezcla de lechugas (hojas limpias
de lechugas variadas) o de hojas de
canonigo
2 aguacates
1 tomate de ensalada
1 bola de mozzarella de bufala
2 rebanadas de pan de molde
(preferiblemente de panaderia; son mas
consistentes)

200 g de bacon en lonchas finas
1 pufiado de pifiones
1 chorrito generoso de vinagre de Modena
8 alcachofas
aceite de oliva virgen extra

OPCIONAL

1-2 cortes de higado de pato

4

3-Mezcla las lechugas con el aguacate, el tomate Y la mozzarella. No los

ﬁ Anadir Favoritos

Ilustraciéon 14 - Pantalla visualizacién ingredientes

Pulsando el botén Nota, se nos mostrara la siguiente pantalla emergente:

Autor: Christian Ahijado Zaballos
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6.4.2 Consulta / Edicién Nota

5 9:26 PM .
a @
Lechuga ? Ensalada tibia con alcachofas,
Dificultad > picatostes de pan y bacon
Una forma de dar un toque diferente a una mezcla de lechugas
Verano > variadas, que puedes redondear con un poco de foie a la plancha

| (marcado en una sartén antiadherente sin materia grasa). Si no
S%" 4 tienes alcachofas, puedes sustituirlas por un manojo de esparragos
~  verdes salteados.

Tipo de plato

NOTAS

Tiempo elaboraciol Dificultad: Facil Tiempo: 10 min

No hay notas para esta receta. Temporada: Verano Tipo de plato: Ensaladas

, La mozzarella Yy el tomate en daditos de
L5 e de Lado. Limpia el bacon Yy hazlo ew tiritas de 1
adamente.

hofas y reservar los corazones, cortados en cuartos.

0 de aceite Y remena'ls biew, para que queden bien

na sartén grande antiadherente (es bdsico que Lo sea) a
ite ni ningun tipo de materia grasa. Cuando sea
alcachofas. Mantéwn La sartén al fuego, sacudiendo de
que no se gquemen (o removiendo, pero sin "marearse

@ evitar que pierdan temperatura Yy queden cocidas en
ando se hayaw dorado, sala-las Y reservar.

|

gas con el aguacate, el tomate Yy La mozzarella. No los

Anadir Favoritos

Ilustracion 15 - Pantalla visualizacién nota

La ventana emergente de Nota tiene un campo de texto editable, el cual para
salvar los datos habra que pulsar el botén Guardar de la misma ventana.

6.5 Pantalla busqueda por ingredientes

Al pulsar el bot6n ;Qué tengo en la nevera? del menu principal accederemos a la
siguiente pantalla, donde en la ventana maestra se muestra una lista de ingredientes los
cuales podremos seleccionar mediante seleccién multiple.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 33
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Aceite
Aguacate
Ajo
Bacon
Berro
Brocoli
Cebolla
Cebolleta
Cerdo
Conejo
Lechuga
Lenguado
Limén
Lubina

Merluza

Ilustracion 16 - Pantalla seleccién de ingredientes

Autor: Christian Ahijado Zaballos
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9:32 PM

Aguacate
Ajo
Bacon
Berro
Brocoli
Cebolla
Cebolleta
Cerdo
Conejo
Lechuga
Lenguado
Limén
Lubina

Merluza

Ilustracién 17 - Pantalla selecciéon multiple ingredientes

Al pulsar el botén Buscar, en la ventana de detalle se nos mostrara la lista de
recetas que contienen los ingredientes seleccionados (ver 4.3 Lista de recetas)
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6.6 Lista de favoritos

Al pulsar sobre el boton Favoritos del ment inicial, en la pantalla de detalla se nos
mostrara la lista de recetas marcadas como favoritas:

9:57 PM

MENU PRINCIPAL
Ensalada con naranja >
Dificultad: facil, Temp: verano, Tiempo: 10min
¥ Ensalada tibia con alcachofas, picatostes de pan y bacon >
* Dificultad: media, Temp: verano, Tiempo: 15min
BUSQUEDA
] -
¢Que tengo en la Nevera?
FAVORITOS
Ilustracion 18 - Pantalla lista de favoritos
Autor: Christian Ahijado Zaballos 36
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7 Implementacion

7.1 Guia de estilo

Durante el desarrollo de la aplicacién he intentado seguir una guia de estilo comin
para todas las pantallas.

Esta guia se compone basicamente de las siguiente premisas:

Color de los fondos de las pantallas en negro y blanco.

Color de los iconos verde, azul, rojo y

Fuente de texto “Marker Felt”

Iconos cuadrados con los bordes redondeados, al igual que los iconos de
aplicacion del sistema operativo iOS.

el o

7.2 Implementacion de la Base de Datos

7.2.1 Eleccion del sistema gestor de la Base de Datos

Al inicio del desarrollo de la aplicacién no tenia claro que sistema utilizaria para
gestionar la Base de Datos.

Apple indica que hay tres posible opciones para la gestién de la persistencia:

4+ Gestion mediante ficheros internos.
4+ Gestion mediante SQLite
4+ Gestién mediante Core Data

La opcién recomendada por Apple es la de Core Data, ya que es un sistema nativo
de i0S. Pero después de mirar informacidn acerca de las diferentes gestiones de la
persistencia, me decidi por utilizar SQLite, ya que Core Data no es un sistema gestor de
base de datos, en cambio SQLite si, y proporciona mas ventajas respecto Core Data para
el uso que necesita nuestra aplicacién en concreto.

7.2.2 Implementacién del modelo

Para la creacion del modelo he utilizado la herramienta para la gestion la de BDD
SQLite Manager de Firefox.

Esta herramienta permite, entre otros, la creacién y administracion de la Base de
Datos.
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@00 sQLite Manager — /U L

pport/i Simulator/6.1

DC9797-BF44-427A-A895-1529FCD4AC44/Documents/recetApp.sglite

| recetapp.salite 4]

> Master Table (1)
v Tables (5)

> ingredienteReceta
> noa
» parametros
> recen

> Views (0)

b Indexes (1)

> Triggers (0)

7.3 Desarrollo

La aplicaciéon

& 0@ £ 5 B 66

Carpeta

TABLE ingrediente

» | (Seleccionar Perfil Base de Datos) 3 e

{_Estructura [T I Ejecutar SQL | Configuracion DB |

|__Buscar | [ Mostrar Todo |

[ Adadir

[ Duplicar | [ Editar | [ Eliminar |

idingrediente

nombre
Aceite
Aguacate
Aj0

| Albahaca

| Alcachofas
| Almejas
[Almendras
| Anacardos
Aoz

| Atan

| Azicar
Bacon
Berenjena
Brandy
Butifarra

Ilustracién 19 - SQLite Manager

ha sido desarrollada bajo el entorno

®

XCode 4.6 concebido y

proporcionado por Apple para el desarrollo especifico de aplicaciones sobre iOS y

MacOSX.

El cédigo fuente ha sido comentado para facilitar su compresion, facilitando de
este modo también su posterior evolucién por parte de cualquier desarrollador.

7.3.1 Organizacion del arbol del proyecto

Se ha mantenido una estructura de carpetas organizando las clases por
funcionalidad. A continuaciéon se muestra como se han organizado las clases de la

aplicacion :

Ilustracion 20 - Estructura de carpetas XCode
Autor: Christian Ahijado Zaballos
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v [ |Modelo
@ Receta.h
@ Receta.m
|h| IngredienteReceta.h
@ IngredienteReceta.m
@ Ingrediente.h
|m| Ingrediente.m
|h] Nota.h
@ Nota.m
|E| RecetAppDAO.h
@ RecetAppDAO.m
@ Parametros.h
@ Parametros.m

1> 1> 1> N> 1> N> 1> 1> K> U K> U )

Ilustracion 21 - Clases del modelo

v [ |Nevera
[E] NeveraTableViewController.h [}
Im| NeveraTableViewController.m [}
E} ListaNevTabl...wController.h ||
@ ListaNevTabl...Controller.m [}

Iustracién 23 - Clases busqueda por ingredientes

v || Favoritos
|h) ListaFavTableViewController.h I}
@ ListaFavTable...Controller.m [}

Ilust;aci(')n 24 - Clases lista de favoritos

v [ | Detalle
IE] NotaViewController.h (A
Im| NotaViewController.m (A

[E] IngredientesViewController.h [}
Im| IngredientesViewController.m [}
IE] DetalleRecetaViewController.h ||
Im| DetalleRecet...wController.m [}
Ilustracion 25 - Clases detalle de una receta

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach

v [ |Busgueda
[E| ListaTableViewController.h [}
En] ListaTableViewController.m [}
|h) Dificultad2Se...wController.h [}
@ Dificultad2Se...Controller.m [}
|| ParametrosT...wController.h [}
|m| ParametrosT...wController.m [}
E] Filtro2TableViewController.h I}
m| Filtro2TableViewController.m [}

L __ Ly |
Ilustracion 22 - Clases de busqueda

v [ |Imagenes
EL] tipoplato5.png
%] star.png n
[ﬁ] busqueda.png n
@] nevera.png n
@] tiempo2.png n
[i] dificultad.png n
'« estaciones.png (Al
@ tipoplato.png n
'« nodisponible.gif (Al
'« cancel.png n
@ cancel@2x.png n
| menu.png (Al
@ lupal.png Al
@ EnsaladaAguacate2.png (A
@] favoritos.png A
@ Fridge2.gif n
«| Ensalad2.png (Al
@ Ensalada2.png A
@ Ensalada.png (Al
| x.png A

llustr;ci()n 26 - Imagenes de la aplicaci(’);
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7.3.3 Storyboard

XCode ofrece un sistema de gestion visual de transiciones y flujos de informacion
entre las diferentes pantallas de la aplicacion. Este sistema es llamado Storyboard.

Una de las ventajas del uso del Storyboard, es que permite definir la navegacién
entre pantallas de un modo facil e intuitivo, sobretodo para programadores no expertos.

En é], se puede intuir de un solo vistazo el funcionamiento de las transiciones de
la aplicacién, como podremos ver a continuacion.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 40
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o

LCL |

o
°

Ilustracién 27 - Storyboard de la aplicacion

Autor: Christian Ahijado Zaballos

41
Consultor: Jordi Ceballos Villach



TFC - RecetApp

7.4 Funcionamiento de la aplicacién

A continuacién se define el funcionamiento de la aplicacién, al igual que se podria
realizar en un manual de usuario.

7.4.1 Inicio de la aplicacion

Para iniciar la aplicacién, desde el Springboard del dispositivo podremos ver la
aplicacion RecetApp, la cual pulsaremos para acceder al menu principal:

100% =)

Contacts Game Center Newsstand Settings

RecetApp

— p—
Photos

Iustracién 28 - Springboard del dispositivo -

Autor: Christian Ahijado Zaballos 42
Consultor: Jordi Ceballos Villach



TFC - RecetApp

7.4.2 Menu inicial

>

MENU PRINCIPAL

Q
B
IAd

FAVORITOS

Ilustracion 29 - Menu principal

Clicando en la opcién “Busqueda” del menu principal, accedemos a la siguiente
pantalla en la cual podemos indicar los criterios de bisqueda deseados:

Autor: Christian Ahijado Zaballos 43
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7.4.3 Busqueda

10:04 PM

Ingrediente

Dificultad

Temporada

Tipo de plato

Tiempo disponible

Ilustracion 30 - Seleccién de parametros

A continuacién podremos ver las diferentes opciones que hay en cada parametro
a seleccionar:

Si pulsamos sobre “Ingrediente”, accedemos a una lista de todos los
ingredientes de la aplicaciéon donde podremos seleccionar uno de ellos:

Autor: Christian Ahijado Zaballos 44
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Carrier & 10:06 PM

Ingredientes

) A
B RecetApp
Aceite > ¢
D
Aguacate > .
Ajo > F
Albahaca > ¢
H
Alcachofas >,
Almejas > L
M
Almendras >
N
Anacardos > o
Arroz > F
Q
Atan >
R
Azicar > s
B T
Bacon > v
w
Berenjena >
Y
Brandy > 2

Ilustracion 31 - Filtro ingrediente

En la pantalla de selecciéon de ingrediente se ha afiadido un indice alfabético,
donde podremos clicar en cualquier letra y la lista de ingredientes se posicionara
automaticamente en la letra seleccionada.

También se ha incluido una barra de busqueda, ya que al buscar un ingrediente
concreto puede resultar mas sencillo seleccionarlo mediante una busqueda alfabética.

Al tocar dicha barra con el dedo, mostramos un teclado emergente de tipo
alfanumérico, donde podremos ir introduciendo el nombre del ingrediente.

A medida que vayamos introduciendo caracteres en la busqueda, la lista irad
mostrando dindmicamente todos los elementos que contiene la cadena de caracteres
escrita.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 45
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Carrier &

[ Q ag|

Aguacate
Esparragos
Magdalenas
Vinagre de arroz

Vinagre de Médena

Ilustracion 32 - Barra de busqueda

Seleccionando cualquier ingrediente, la aplicacién vuelve automaticamente a la
pantalla de busqueda, pero con el pardmetro “Ingrediente” mostrando nuestra
seleccion.

“yn

Esta seleccidn se puede eliminar pulsando el botén “x” que aparece justo al lado
del nombre del ingrediente.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 46
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Aguacate
Dificultad
Temporada

Tipo de plato

Tiempo disponible

Ilustracion 33 - Ingrediente seleccionado

Para el resto de filtros, Dificultad, Temporada, Tipo de plato y Tiempo
disponible, se muestra una rueda de seleccién (Picker) con las posibles selecciones:

Autor: Christian Ahijado Zaballos 47
Consultor: Jordi Ceballos Villach



TFC - RecetApp

Invierno

Primavera

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach

Ilustracion 34 - Seleccion Dificultad

Ilustracion 35 - Seleccion Temporada
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Entrante

Primero

Ilustracion 36 - Seleccion Tipo de plato

Hasta 15min

Hasta 45min

Ilustracion 37 - Seleccién Tiempo disponible

Autor: Christian Ahijado Zaballos
Consultor: Jordi Ceballos Villach

49



TFC - RecetApp

Desde la pantalla de busqueda (ilustracién 32), una vez definidos los filtros
deseados, pulsando el boton “Buscar” de la barra superior, se mostrara, en la secciéon de
detalle (derecha), la lista de recetas que cumplen los criterios seleccionados.

Carrier & 8:31 AM 100% =)

Aguacate
. Tartar de atun con espinacas, aguacate y fresones >
Media Dificultad: Media, Tipo: Segundo, Temp: Primavera, Tiempo: < 15min
Primavera
Tipo de plato >
Mas de 45min Ensalada tibia con alcachofas, picatostes de pany bacon

! Dificultad: Media, Tipo: Primero, Temp: Primavera, Tiempo: 15min - 45min

Ilustracion 38 - Lista recetas de la busqueda

En esta lista se muestra el titulo de la receta y los parametros de la misma.

Si no se hubiese seleccionado ningln filtro en la busqueda, la aplicacién
mostraria el total de recetas disponibles.

Al pulsar sobre cualquiera de las recetas de la lista, aparecera el detalle de la
misma, donde se indica el titulo, un pequefio resumen de la receta, los parametros
(dificultad, tipo, tiempo, temporada) y la descripcion detallada de la elaboracion.
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7.4.4 Detalle de receta

Carrier &

%595.

: , Ensalada tibia con alcachofas,
picatostes de pan y bacon

Aguacate

Media
Una forma de dar un toque diferente a una mezcla de lechugas
Pri variadas, que puedes redondear con un poco de foie a la plancha
frnavera (marcado en una sartén antiadherente sin materia grasa). Si no
tienes alcachofas, puedes sustituirlas por un manojo de
Tipo de plato > esparragos verdes salteados.

Dificultad: Media Tiempo: 15min - 45min
Temporada: Primavera Tipo de plato: Primero

Mas de 45min

\ A
ELABORACION

1-Cortar los aguacates, La mozzarella Y el tomate en daditos de
aproximadamente 1,5 e de Lado. Limpia el bacon Y hazlo e tiritas de 1
e de ancho aproximadamente.

2-Limpiar Las aleachofas Yy reservar Los corazones, cortados en cuartos.
Aliiva con un chorro de aceite y remuevelos bien, para que gueden bien
untados. Prepara una sartén grande antiadherente (es blsico que Lo sea) a
fuego fuerte, sin aceite ni ningin tipo de materia grasa. Cuando sea
callente, ainadir Las alecachofas. Mantén La sartén al fuego, sacudiendo de
vez en cuando para que no se quemen (o removiendo, pero sin "warearlas”
demasiado, para evitar que pierdan temperatura y queden cocidas en vez
de salteadas). cuando se hayaw dorado, salas y reservar.

3-Mezcela las lechugas con el aguacate, el tomate Y la mozzarella. No Los

Ilustracion 39 - Detalle de una receta

En esta pantalla de detalle, podremos deslizarnos con el dedo sobre la
descripcion de la elaboracion.

En la barra inferior, pulsando el botén “Anadir a Favoritos”, la receta quedara
afiadida a la lista de favoritos, la cual, como veremos mas adelante, se puede acceder
desde el mend inicial.

En el caso de que la receta ya estuviese en la lista de favoritos, el botén
apareceria con el texto “Eliminar de Favoritos”, pudiendo quitar la receta de dicha lista.

Tanto al afiadir como al eliminar de favoritos, la aplicacién nos notificara de la
accion en caso de que se haya realizado satisfactoriamente:

Lista de Favoritos

La receta ha sido anadida
correctamente a la lista de favoritos

Aceptar

2-Abre la butifarva a Lo largo Y vetira

L b 2

Ilustracion 40 - Notificacion alta en favoritos
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Para acceder a la lista de ingredientes, pulsaremos el bot6n “Ingredientes” de la
barra superior. Esta aparecera como “pop-up”.

=

Aguacate

Ve | E_nsalada ti[ INGREDIENTES
~ 4 picatostes

Media Aceite de oliva virgen extra
Una forma de dar u 2 aguacates
) variadas, que puedd 8 alcachofas
Primavera (marcado en una sa} 200g de bacon en lonchas finas
| tienes alcachofas, P 200g de mezclas de lechuga (hojas limpias
Tipo de plato > esparragos verdes de lechugas varias) o de hojas de canénigo

1 bola de mozzarella de bufala
Dificultad: Med 2 rebanadas de pan de molde
Temporada: Prim) (preferiblemente de panaderia; son mas
consistentes)
ELABORACIO’ N 1 pufiado de pifiones

1 tomate de ensalada
1 chorrito generoso de vinagre de Médena

Mas de 45min

1-Cortar los aguacates, la mozzarella Yy
aproximadamente 1,5 e de Laoo. Limpl
e de ancho aproximadamente.

OPCIONAL
1-2 cortes de higado de pato

2-Limpiar Las aleachofas y reservar Los
AlLiAa con un chorro de aceite Y remuevel
untados. Prepara una sartén grande and
fuego fuerte, sin aceite ni ningin tipo d
caliente, ainadir las aleachofas. Mantén
Vez en cuando para gue no se cuenmen (o removiendo, pero stn "marearlas”
demasiado, para evitar que pierdan temperatura y queden cocidas en vez
de salteadas). cuando se hayaw dorado, salas y reservar.

3-Mezcela las lechugas con el aguacate, el tomate Y la mozzarella. No Los

Ilustracion 41 - Lista de ingredientes

Para acceder a las notas de la aplicacién pulsaremos sobre el botén “Notas” de la
barra inferior.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 52
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Aguacate

g Ensalada tibia con alcachofas,
e picatostes de pan y bacon

Media
Una forma de dar un toque diferente a una mezcla de lechugas
Pri variadas, que puedes redondear con un poco de foie a la plancha
amavera (marcado en una sartén antiadherente sin materia grasa). Si no
tienes alcachofas, puedes sustituirlas por un manojo de
Tipo de plato > esparragos verdes salteados.

Dificultad: Media Tiempo: 15min - 45min
Temporada: Primavera Tipo de plato: Primero

Mas de 45min

ELABORACION

tes, Lo wmozzarella Yy el towate en daditos de
it,5 o de Lado. Limpia el bacon Yy hazlo ew tivitas de 1
No hay notas para esta receta maoamente.

NOTAS

chofas Y reservar Los corazones, cortados en cuartos.

0 de aceite Y remuevelos bien, para cue queden bien

na sartén grande antiadherente (es bésico que Lo sea) a

peite ni ningin tipo de materia grasa. Cuando sea
aleachofas. Mantén La sartén al fuego, sacudiendo de

: que no se quemen (o removiendo, pero sin "marearlas”

Ltar que pierdan temperatura Y quedew cocidas en vez

o se hayaw dorado, salas y reservar.

gas con el aguacate, el tomate Yy la wmozzarella. No Los

N
Anadir Favoritos

Ilustracion 42 - Consulta de Notas

En el caso de que no existan notas, se muestra el mensaje “No hay notas para esta
Receta”.

Tocando el texto de la nota, el sistema nos habilitara su edicion, apareciendo un
teclado emergente de tipo alfanumérico.

Desde el mend de busqueda (parte izquierda) podemos acceder al menu
principal pulsando el botén “Back”.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 53
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Carrier 7 100% Em=p

[(—
Ingredientes

NOTAS

Aguacate Ensalada tibia con alcachofas,
. | picatostes de pan y bacon
Media 2
Una forma de dar un toque diferente a una mezcla de lechugas
Pri variadas, que puedes redondear con un poco de foie a la plancha
amavera | (marcado en una sartén antiadherente sin materia grasa). Si no
"4 tienes alcachofas, puedes sustituirlas por un manojo de
Tipo de plato “  esparragos verdes salteados.
- a Dificultad: Media Tiempo: 15min - 45min
Mas de 45min Temporada: Primavera Tipo de plato: Primero

ptes, La mozzarella Yy el tomate en daditos de

Ilustracion 43 - Edicion de Notas

Una vez introducida la nota, pulsando el botén “Guardar”, esta quedara
registrada.

El sistema mostrard una ventana de notificacién indicando que la nota se ha
grabado correctamente:

“ Temporada: Primav

ELABQRACION

Nota guardada

La nota se ha guardado Lla Y el
satisfactoriamente P P
—LmpLa

lAi:ep'tar

:z-u_mpLTr las E[ETch Y reservar Los con

Altira con un chorro de acette Yy remuevelos

1s1adennrlar THsnnun 10108 AadSi. Avnadds paka
Ilustracion 44 - Notificacion guardado de nota
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7.4.5 ¢Qué tengo en la nevera?

Mediante esta funcionalidad, accesible desde la opcion “;Qué tengo en la
nevera?” del menu inicial, nos mostrara en la ventana principal, la lista de ingredientes
disponibles en la aplicacion, sobre la cual podremos realizar una seleccién multiple de
los ingredientes que deseemos para poder realizar nuestra busqueda.

Esta pantalla de seleccion incluye un indice alfabético para facilitar la busqueda
de ingredientes.

Carrier &

Ingredientes
: RecetApp

Aguacate

Ajo

Albahaca F
Alcachofas
Almejas
Almendras L
Anacardos

Arroz o
Atun

Azucar

Berenjena

Brandy

Butifarra z

Ilustracion 45 - Selecciéon multiple de ingredientes

Una vez seleccionados los ingredientes deseados, pulsaremos el botén “Buscar”,
con lo que nos aparecera en la ventana de detalle la lista de recetas que contiene dichos
ingredientes.

Esta lista mostrard primero las recetas que contienen todos los ingredientes
seleccionados y a continuacidn las que contienen alguno de estos.
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100% (=)

Carrier &

Ingredientes @

Ia A

Aceite

Ensalada tibia con alcachofas, picatostes de pan y bacon >

Aguacate Dificultad: Media, Tipo: Primero, Temp: Primavera, Tiempo: 15min - 45min

Ajo
Albahaca F
¥e) . .
G
Alcachofas Imagen no Ei:iicszlatlac.:lFa’ refrespante de Ieﬂtejas pardlpas >
H N N ultad: Facil, Tipo: Primero, Temp: Todas, Tiempo: < 15min
disponible
Almejas ’
Almendras -
M =
fe) .
Anacardos N Tartar de atun con espinacas, aguacate y fresones >
InjagenI o Dificultad: Media, Tipo: Segundo, Temp: Primavera, Tiempo: < 15min
Arroz ° disponible
Atdn :
Q
Azucar .
Bacon
Berenjena v
w
Brandy
Y
Butifarra z

Ilustracion 46 - Lista de recetas por ingredientes

En esta seleccién de ejemplo, la primera receta contiene los dos ingredientes
seleccionados, el aguacate y el bacon, y las dos siguientes Unicamente contienen
aguacate.

Al pulsar sobre cualquier receta de la lista accederemos a la pantalla de detalle
indicada anteriormente (ver 7.4.4 Detalle de receta).
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7.4.6 Lista de Favoritos

Desde el menu inicial podemos acceder a la lista de recetas que han sido
marcadas como favoritas.

En la ventana de detalle se mostrara dicha lista y pulsando sobre cualquiera de
ellas accederemos al detalle de la misma (ver 7.4.4 Detalle de receta).

MENU PRINCIPAL

Salteado de puerros, gambones, butifarra y judias del Ga... >
Dificultad: Facil, Tipo: Segundo, Temp: Todas, Tiempo: 15min - 45min

Ensalada tibia con alcachofas, picatostes de pan y bacon >
P Dificultad: Media, Tipo: Primero, Temp: Primavera, Tiempo: 15min - 45min

Q
B
IAd

FAVORITOS

Ilustracion 47 - Lista de Favoritos
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8 Conclusiones

El desarrollo de esta aplicacidn ha sido una tarea mas dura de lo que me imaginaba,
debido en parte a que mi conocimiento previo, en el desarrollo de aplicaciones para
dispositivos moviles, era casi nulo, teniendo que invertir mas tiempo del esperado para
poder cumplir los hitos marcados.

8.1 Cumplimento de objetivos

Los objetivos del proyecto, asi como los hitos marcados en la planificacion, se han
podido cumplir en su totalidad.

La aplicacion se ha desarrollado manteniendo todas la funcionalidades del disefio
inicial. Si que es verdad que me hubiese gustado afiadir mas funcionalidades a la
aplicacion, asf como que hubiese sido compatible también para iPhone, pero la falta de
tiempo ha sido clave para no poder realizar funcionalidades extras al disefio inicial.

Lo que a hitos en la planificacién se refiere, se han cumplido estrictamente,
realizando cada fase en la fecha prevista, asi como las entregas definidas por la UOC.

8.2 Variaciones sobre el disefio inicial

No han sido muchas las variaciones realizadas respecto el disefio inicial, pero
algunas si que ha habido.

Los parametros de busqueda, como el tipo de plato, el tiempo de elaboracién o a
dificultad, han sido adaptados a la realidad de las recetas, ya que la primera idea que yo
habia indicado en el disefio fue revisada por una experta en cocina, la persona que
proporciond las recetas de la aplicacion, y de ahf los cambios en los parametros.

Sobre la interfaz grafica también ha habido algiin cambio respecto al disefio
inicial, m&s que nada para mantener una imagen homogénea en todas las pantallas de la
aplicacion.

A nivel mdas técnico, una de las variaciones es que la aplicacion ha sido
desarrollada con compatibilidad con el ultimo sistema operativo de Apple, el i0S6, ya
que cuando realicé el disefio de la aplicacion tinicamente tenia disponible i0S5. Aunque
entre estos dos sistemas operativos no hay mucha diferencia, si que es verdad que en el
entorno de desarrollo se notaron algunas mejoras al cambiar de version.

Autor: Christian Ahijado Zaballos 58
Consultor: Jordi Ceballos Villach



TFC - RecetApp

8.3 Valoracion personal

El desarrollo de este proyecto ha sido muy gratificante debido a la experiencia
adquirida en el desarrollo de aplicaciones moviles.

Este trabajo me ha permitido adentrarme concretamente en el mundo del
desarrollo para iOS, el cual me ha dejado gratamente satisfecho al ver el conjunto de
posibilidades que ofrece.

De hecho, la experiencia ha sido tan buena que seguiré adentrdndome en el
mundo del desarrollo de aplicaciones para plataformas moviles, ya sea por cultura
personal o por la posibilidad de publicar aplicaciones en alguna store, pero es un mundo
que evoluciona muy rapido y mi objetivo es estar al dia en lo que a novedades se refiere.

Sobre el planteamiento general del proyecto de fin de carrera, personalmente creo
que se dispone de poco tiempo para su elaboracidn, con lo que el poder desarrollar un
producto con calidad se hace algo complicado. Como ya he indicado anteriormente, este
proyecto me ha ocupado mas tiempo del que tenia pensado en un principio, pero la
satisfaccién de realizar una aplicaciéon desde cero y verla ejecutarse en un dispositivo,
ha hecho que cada vez que disponia de algo de tiempo libre, me dedicase al completo al
proyecto.

Una vez terminada la aplicacién, creo que ha merecido la pena elegir esta area
para el proyecto de fin de carrera, ya que me ha permitido aprender el desarrollo en una
de las plataformas mas utilizadas hoy y en el futuro. Siguiente paso, adentrarme en el
desarrollo de aplicaciones para Android y el resto de sistemas operativos que puedan
surgir para dispositivos moviles, ya que estos son y seran los mas utilizados por la
mayor parte de los usuarios.
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8.4 Futuras mejoras

Esta aplicacion ya ha sido desarrollada pensando en futuras mejoras, que por falta
de tiempo no se han podido llevar a cabo durante el desarrollo inicial.

+ Fotografias de la recetas. Una de las mejoras a corto plazo es incluir
fotografias del total de recetas de la aplicacién, ya que como dice el dicho
popular, una imagen vale mas que mil palabras.

+ Diseifio para iPhone. Después de desarrollar la aplicacion exclusiva para iPad,
creo que seria buena idea hacerla compatible para iPhone, con lo que habria que
realizar un nuevo disefio de pantallas para este dispositivo.

+ Detalle de los ingredientes encontrados en la busqueda “;Qué tengo en la
nevera?”. Gracias a opiniones de usuarios que han probado la aplicacién, una
mejora a implementar seria que la lista de recetas, que muestra la aplicacion
cuando se realiza una busqueda por ingredientes, incluya el nombre de los
ingredientes que ha encontrado de la busqueda.

+ Lista de la compra. Otra de las propuestas realizadas por los usuarios que han
probado la aplicacién, es la de poder tener una lista de la compra para poder ir
indicando los ingredientes que necesites ir a comprar para poder realizar la
receta seleccionada.
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9.1 Bibliografia

David Mark, Jack Nutting, Jeff LaMarche, Fredick Olsson (2013). Beginning i0S6 Development.
Estados Unidos: Apress.

9.2 Formacion Online

Paul Hegarty. CS193P - Developing applications for iOS (Fall 2011). Standford University

Curso de desarrollo de aplicaciones para iOS disponible a través de iTunes University.

9.3 Consultas desarrollo iOS

Recursos web
StackOverflow. [En linea]. http://stackoverflow.com/

Foro de desarrolladores de diferentes entornos, donde he encontrado la mayor parte de
respuestas a los problemas de programacion planteados durante la fase de implantacién.
Grupo Desarrollo iOS en Google. [En Linea].
https://groups.google.com/forum/?fromgroups=#!forum/ios-desarrollo/

Grupo de desarrolladores de iOS en Google.
Apple Developer. [En Linea]. http://developer.apple.com/

Web de Apple para soporte a desarrolladores.
NSCodeCenter. [En Linea]. http://www.nscodecenter.com/

Foro de desarrolladores de iOS.

9.4 Consultas generales

Recursos web
Wikipedia. [En linea]. http://es.wikipedia.org/

Enciclopedia online para a consulta de definiciones.
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