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Liliana, chef & directora de arte. § LO QUE COMEN LAS BRUJAS, iy Radul, ilustrador y fotografo.

Graduada en Educacion Social es Somos un estudio de disefo Graduado en Multimedia, I :
una auténtica enferma del especializado en GASTRONOMIA g~ apasionado por la fotografiay la  § ™,
estilismo culinario y la y cualquiera de sus formas, /4 ilustracion y que ha encontrado en
gastronomia. . colores, sabores y olores. ’ f x la gastronomia la musa de sus
’ disefios. I

-«

MAPA WEB COPYRIGHT

Estilismo en “El Padrino” [ Estilismo en “La Escaletta” Fotografia para “The Loft"
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Si nos dejas, nos encargamos de elaborar, cocinar y presentar tus plantos o alimentos realizando una
produccion grafica o audivisual, cuidando hasta el mas minimo detalle para que tus platos hablen por ti.
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Fotofrafia para“Punto Caramelo”

En esta ocasion nos desplazamos a Oviedo, donde
tuvimos la oportunidad de aportar nuestro granito de
arena al nuevo local regentado por Luis y Roberto.

Punto Caramelo es un local fresco, joven, con una
cocina contemporaneay platos llenos de color que nos
provocan sensaciones en todos nuestros sentidos.

Nos encargamos de realizar la fotografia para la
publicidad corporativa, un video corporativo para
compartir en RRSS y la elaboracién de la nueva carta
del restaurante.
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Si nos dejas, nos encargamos de elaborar, cocinar y presentar tus plantos o alimentos realizando una
produccion grafica o audivisual, cuidando hasta el mas minimo detalle para que tus platos hablen por ti.
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Si nos dejas, nos encargamos de elaborar, cocinar y presentar tus plantos o alimentos realizando una
produccion grafica o audivisual, cuidando hasta el mas minimo detalle para que tus platos hablen por ti.
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CATEGORIAS

Recetas
Restaurantes
Viajes
-otografia

2 Ene 1 Recetas | DhOtOShOp
Ensalada de mango ndesign

La ensalada es perfecta para mujeres, pues solemos tener los niveles de hierro algo bajos y tanto la col kale, como la
remolacha son vegetales con un alto aporte de hierro y vitamina C, ademds de poseer grandes cualidades depurativas

y regenerativas. NUBE DE TAGS

Seguir leyendo>>

HEALTHY| | DIETA || SALUDABLE

ASIATICA | | ALIMENTACION| | POLLO

SAL [ |RESTAURANTES| | HUEVOS

ARABE || FRUTA || REPOSTERIA

INSTAGRAM

1 Ene 1 Recetas 1

Pudding sorprendente de chocolate

La primera vez que vi una receta de pudding de chocolate con base de aguacate se me cruzaron los cables: no me podia
creer que una combinacion asi pudiese ser real. La curiosidad se apoderé de mi'y la hice rdpidamente. Mi sorpresa fue
enorme. ;Como podia ser que estuviese comiendo un pudding sin leche...

Seguir leyendo>>

28 Dic 1 Recetas 1|

Creps socca

Estos creps originarios de Francia, son una comida rdpida, nutritiva , rica en proteina y deliciosa. No se necesita
prevision, se preparan en un momento y se pueden rellenar con cualquier verdura que te apetezca. A mi me encanta
acompanarla con hojas verdes, espdrragos...

Seguir leyendo>>
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Pudding sorprendente de chocolate Buscador

CATEGORIAS

Recetas
Restaurantes
Viajes
-otografia
Photoshop
ndesign

NUBE DE TAGS

HEALTHY| | DIETA || SALUDABLE

ASIATICA | | ALIMENTACION| | POLLO

SAL [ |RESTAURANTES| | HUEVOS

ARABE || FRUTA || REPOSTERIA

INSTAGRAM

2 Enerode 2018 1 Recetas 1|

1 Aguacate grande

4 Ddtiles Medjool

1/3 T (25g) de cacao en polvo

1/3 T (80ml) de leche de avellanas
1 cde vainilla en polvo

1 pizca de sal

ELABORACION

1. Tritura todos los ingredientes en la batidora hasta obtener una crema. Ajusta el cacao, el cacao, la leche y el dulce de
leche si es necesario. El sabor a aguacate debe quedar oculto.

2. Ponlo en los envases en los que lo vayas a servir y tamiza un poco de cacao por encima.
3. Refrigera al menos 1 hora antes de comer.

4. Disfratalo, en compania sabe mejor.
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